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ABSTRAK

Pada perkembangan zaman saat ini banyak pengusaha toko-toko cake
bersaing dari rasa, bentuk dan jenis-jenis cake, agar para peminat cake tidak
merasa bosan dan sebagai penarik perhatian pembeli. Karena banyaknya peminat
cake yang ada pengusaha cake dituntut agar cepat dan mengutamakan rasa dan
kualitas cake dan kebutuhan bahan tentu harus diperhatikan. Studi kasus
penelitian ini dilakukan di toko cake Billiechick — Yogyakarta. Segala macam
kebutuhan bahan dan perencanaan pengadaannya toko cake ini masih
menggunakan pencatatan manual. Sering terjadi kekeliruan pengadaan bahan

baku untuk pesanan cake dan perhitungan jumlah bahan yang akan digunakan.

Solusi untuk mengatasi masalah tersebut, salah satunya adalah menuangkan
proses perencanaan ke sebuah aplikasi yang akan membantu pihak produksi cake
merencanakan semua bahan baku sesuai kebutuhan dengan memperhatikan
ketersediaan stok bahan untuk menghindari keterlambatan dan kekeliruan bahan
baku untuk pesanan cake. Timeline perencanaan pengadaan bahan baku untuk
produksi cake akan memberikan kemudahan bagi pihak produksi untuk
merencanakan pengadaan bahan baku berdasarkan kebutuhan agar tepat waktu

datang disaat cake akan di produksi.

Timeline perencanaan pengadaan bahan baku untuk produksi cake akan
membantu bagian produksi untuk pengadaan bahan baku tepat waktu dan
memperkirakan kebutuhan bahan baku sesuai dengan standart komposisi
pembuatan cake. Timeline perencanaan pengadaan bahan baku untuk produksi
cake akan memberikan informasi pengadaan bahan baku berdasarkan kebutuhan
komposisi cake yang sudah ditentukan, sehingga dapat mengurangi resiko
produksi cake tidak tepat waktu. Penggunaan timeline perencanaan pengadaan
bahan baku dapat memproduksi cake lebih segar saat diambil pelanggan karena
tanpa menyimpan bahan baku digudang lebih lama sebelum di produksi.

Kata kunci : perencanaan pengadaan bahan baku, Timeline
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang Masalah

Saat ini sudah banyak toko-toko cake yang berdiri di kota Yogyakarta baik
dari toko atau usaha mikro hingga toko cake yang besar dan mewah. Pada
perkembangan zaman saat ini banyak pengusaha toko-toko cake berkreasi dari
rasa, bentuk dan jenis-jenis cake, agar para peminat cake tidak merasa bosan dan
sebagai penarik perhatian pembeli. Karena banyaknya peminat cake yang ada,
pengusaha cake dituntut agar cepat dan mengutamakan rasa dan kualitas.
Pengusaha diharuskan berpikir ekonomis dan efisiensi diutamakan dalam
pembuatan cake, sebab itu pengusaha cake membutuhkan suatu program yang
dapat membantu pengusaha dalam pembuatan cake.

Akhir-akhir ini hampir seluruh toko cake yang ada di kota Yogyakarta
menggunakan penerapan program komputer untuk mengatur perencanaan
pengadaan bahan baku cake. Sebelumnya, jika menggunakan proses manual untuk
melakukan perencanaan pengadaan bahan baku membutuhkan waktu yang cukup
lama dan sering terjadi kesalahan pada penjadwalan bahan baku. Maka untuk
mengatasi kekurangan-kekurangan tersebut, pengusaha cake memerlukan sistem
yang dapat mengatur semua perencanaan pengadaan bahan baku cake.

Toko Billiechick merupakan salah satu toko yang bergerak dibidang wedding
cake dan juga melayani penjualan dan pemesanan cake. Toko Billiechick terletak
di ruko Yap Square, Yogyakarta. Namun dalam kegiatan bisnisnya masih
dilakukan secara manual, termasuk perencanaan pengadaan bahan baku. Oleh
sebab itu latar belakang inilah, pemilik toko berkeinginan untuk membangun
suatu sistem yang dapat mengatur permasalahan-permasalahan diatas dan dapat

meningkatkan efektivitas dan efisiensi kinerja pegawai pada toko tersebut.



1.2 Rumusan Masalah

Metode yang dilakukan dalam penelitian ini yaitu dengan melakukan metode

wawancara terhadap pemilik toko Billiechick, maka dapat dirumuskan

permasalahan-permasalahan yang timbul antara lain :

1.

Apakah program yang dibangun dapat membantu kegiatan produksi cake
di toko Billiechick?
Apakah sistem dapat membantu pemesanan bahan baku?

Apakah sistem dapat mempermudah dalam perencanaan bahan baku?

1.3 Batasan Masalah

Dari permasalahan yang telah disebutkan diatas, maka batasan masalah yang

diperlukan yaitu :

1.

Sistem informasi yang dibahas tidak mencakup sistem informasi
penghitungan biaya langsung dan tak langsung (biaya produksi, listrik,
sewa tempat, penyusutan alat-alat produksi, penggajian karyawan) dan
hanya mencakup perencanaan pengadaan bahan baku pembuatan cake.
Sistem tidak menghasilkan laporan-laporan berupa data pelanggan, data
supplier, data cake, data bahan baku.

Sistem tidak mencakup keseluruhan proses dan cara pembayaran baik
utang-piutang / cicilan maupun ongkos pengiriman, hanya terbatas pada
perencanaan dan jumlah yang harus dibayar.

Transaksi penjualan tidak ada dikarenakan cake dibuat berdasarkan
permintaan, hanya sampai pemesanan.

Input dari perangkat lunak yang dirancang mencakup data pemesanan
cake, data bahan baku cake, harga bahan baku, tanggal pemesanan, tanggal
pengambilan, tanggal bahan baku dipesan, stok bahan.

Output yang dapat dihasilkan berupa :

a. Laporan pembelian dan pemesanan

b. Timeline perencanaan pemesanan bahan ke supplier

Bahasa pemrograman yang digunakan adalah Microsoft Visual Fox Pro 9.



1.4 Spesifikasi Sistem

Spesifikasi sistem yang dibangun terbagi dalam 3 hal :

a. Spesifikasi aplikasi / program :
e Program mampu mengatur perencanaan pengadaan bahan baku
untuk produksi cake.
b. Spesifikasi perangkat lunak :
e Sistem operasi Windows XP Profesional Service Pack 2.
e Program aplikasi Microsoft Visual FoxPro 9.
c. Spesifikasi perangkat keras :
e CPU dengan prosessor minimal Pentium V.
e Kapasitas penyimpanan 80GB.
¢ RAM minimal 1GB.
e Monitor yang mendukung (resolusi 1024 x 768).

e Mouse dan keyboard untuk input data.

1.5 Tujuan Dan Manfaat Penelitian

Tujuan dibuatnya sistem informasi ini adalah sebagai berikut :

a. Membantu mengatur perencanaan pengadaan bahan baku untuk
menghindari adanya kesalahan dan keterlambatan dalam pemesanan
bahan baku untuk produksi cake.

b. Memudahkan pemilik untuk mengatur pemesanan bahan baku ke

supplier.

1.6 Metodologi Penelitian
Metodologi yang digunakan adalah sebagai berikut :

a. Mengumpulkan data cake dan bahan baku yang didapatkan dari tempat
produksi cake Toko Billiechick.

b. Observasi dan wawancara langsung terhadap supervisor dan pengelola
Billiechick secara kontinyu.

c. Pembangunan aplikasi program dimulai setelah desain disetujui oleh

dosen pembimbing dan pihak produksi toko Billiechick.



d. Pengujian program dilakukan dengan menyiapkan beberapa situasi
atau skenario tertentu untuk memeriksa apakah hasil program sesuai
atau tidak.

1.7 Sistematika Penulisan

Penyusunan laporan ini terdiri dari lima bab, pada bab satu akan dibahas
permasalahan yang muncul, batasan dan rumusan masalah. Bab dua membahas
metode yang dapat diimplementasikan pada kasus tersebut. Bab tiga menjelaskan
analisis data serta rancangan data yang akan digunakan untuk membangun sebuah
sistem. Sesuai penjelasan pada tiap bab tadi, pada bab satu hingga bab tiga
menjelaskan permasalahan, metode yang digunakan dan perancangan data yang
akan digunakan dalam program.

Bab empat menjelaskan proses, hasil perhitungan dan analisis hasil uji coba.
Bab lima adalah kesimpulan dari seluruh bab yang dibahas, apakah aplikasi yang
dihasilkan mampu menangani permasalahan dengan baik atau sebaliknya dengan
adanya sistem menghambat kinerja dalam menyelesaikan masalah. Kedua bab ini
menjelaskan hasil dan kesimpulan dari sistem yang digunakan untuk masukan

ataupun tanggapan untuk proses pembuatan sistem secara keseluruhan.



BAB 5
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 KESIMPULAN
Berdasarkan hasil penelitian dan analisa dapat disimpulkan beberapa hal

sebagai berikut :

a.
b.

Sistem dapat membantu kegiatan produksi cake di toko Billiechick.
Sistem dapat membantu mengatur perencanaan pengadaan bahan baku
ke supplier.

Sistem dapat membantu mengatur perencanaan pengadaan bahan baku
untuk menghindari adanya kesalahan dan keterlambatan dalam

pemesanan bahan baku untuk produksi cake.

. Sistem dapat membantu mengetahui ketersediaan stok bahan,

kebutuhan bahan dan kekurangan bahan.
Sistem mampu mengeluarkan informasi kebutuhan bahan lengkap

dengan waktu perencanaan pengadaannya.

5.2 SARAN
Berdasarkan hasil penelitian dan analisa dapat dikembangkan beberapa hal

sebagai berikut :

a.

Sistem mampu menghitung laba dan rugi produksi cake berdasarkan

bahan baku yang dibutuhkan.

. Menambahkan konversi satuan harga bahan baku.

Sistem mampu menghasilkan laporan data pelanggan, data supplier,

data bahan baku dan data cake beserta komposisinya.

. Sistem mampu menangani pemesanan cake secara kredit.
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