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PROGRAM BANTU PERENCANAAN PERSEDIAAN BAHAN BAKU 
OLIVE FRIED CHICKEN 

 
Bangkit Setyawan 

23080395 
 

INTISARI 
 

 Studi kasus penelitian ini dilakukan di Olive Fried Chicken Yogyakarta. 
Olive Fried Chicken mempunyai 21 cabang yang tersebar di daerah Yogyakarta 
dan sekitarnya. Setiap hari pusat dari Olive Fried Chicken harus menyediakan 
bahan baku yang dipesan oleh seluruh cabang. Agar dapat memenuhi seluruh 
pesanan bahan baku dari seluruh cabang dibutuhkan suatu perancanaan persediaan 
dengan jumlah pesanan yang optimal dan waktu pesanan yang tepat. 
Permasalahan yang dihadapi oleh pusat Olive Fried Chicken adalah menentukan 
berapa besarnya jumlah bahan baku yang optimal dan kapan melakukan 
pemesanan yang tepat. 

Metode perencanaan yang dapat diterapkan dalam perencanaan persediaan 
bahan baku, yaitu metode Economic Order Quantity (EOQ), Continous Review System 
dan Periodic Review System. Penerapan metode perencanaan bahan baku diharapkan 
dapat mengoptimalkan perencanaan persediaan bahan baku pada Olive Fried Chicken. 
Perencanaan persediaan bahan baku yang optimal dapat meminimalkan biaya produksi, 
mencegah penumpukan bahan baku digudang dan  keterlambatan produksi. 
Penghitungan pesanan dari cabang akan lebih cepat dengan dibuatnya program bantu 
ini. Pengiriman pesanan ke cabang-cabang yang ada menjadi tepat waktu dan lancar. 
 Hasil penelitian mengungkapkan bahwa perhitungan jumlah perencanaan 
persediaan menggunakan metode continous review system belum dapat 
menghasilkan jumlah pesanan yang optimal karena tidak memperhitungkan stok 
bahan baku pada saat proses perencanaan. Pada metode period review system 
dapat menghasilkan jumlah pesanan yang optimal dan waktu pemesanan yang 
tepat pada situasi terjadi kenaikan pesanan, pesanan terlambat, penurunan pesanan 
dan pesanan stabil karena memperhitungkan stok bahan baku, lead time dan 
periode pemesaanan kembali pada saat proses perencanaan. Proses perhitungan 
ulang rata-rata dan standar deviasi sangat penting dilakukan karena laju pesanan 
cabang setiap hari selalu berubah. 
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BAB 1 

PENDAHULUAN 

 

1.1 Latar Belakang 

Setiap perusahaan baik perusahaan dagang, perusahaan pabrik ataupun 

perusahaan jasa, selalu memerlukan persediaan. Tanpa adanya persediaan, para 

pengusaha akan dihadapkan pada risiko bahwa perusahaannya pada suatu waktu tidak 

dapat memenuhi keinginan para langganannya.Hal ini bisa saja terjadi, karena tidak 

selamanya barang-barang atau jasa tersedia setiap saat,  yang  berarti perusahaan akan 

kehilangan kesempatan memperoleh keuntungan yang seharusnya didapatkan. Jadi 

persediaan sangat penting untuk perusahaan baik perusahaan dagang, perusahaan 

pabrik ataupun perusahaan jasa. 

Persediaan bahan baku yang terlalu sedikit atau persediaan yang terlalu banyak 

tidak menguntungkan bagi perusahaan. Kekurangan persediaan bahan baku dapat 

menghambat dalam proses produksi didalam perusahaan. Perusahaan akan 

mengeluarkan biaya tambahan untuk pengadaan kekurangan bahan baku. Sebaliknya 

jika jumlah persediaan cukup besar, maka modal yang dibutuhkan untuk persediaan 

juga semakin besar. Biaya penyimpanan dan pemeliharaan digudang akan semakin 

besar juga. Suatu perencanaan dan pengendalian persediaan dibutuhkan untuk 

memperlancar proses produksi suatu perusahaan untuk mendapatkan hasil yang 

optimal.   

Metode perencanaan yang dapat diterapkan dalam perencanaan persediaan bahan 

baku, yaitumetode Economic Order Quantity (EOQ), Continous Review System dan 

Periodic Review System. Penerapan metode perencanaan bahan baku diharapkan dapat 

mengoptimalkan perencanaan persediaan bahan baku pada perusahaan. Perencanaan 

persediaan bahan baku yang optimal dapat meminimalkan biaya produksi, mencegah 

penumpukan bahan baku digudang dan  keterlambatan produksi. Penghitungan pesanan 

dari cabang akan lebih cepat dengan dibuatnya program bantu ini. Pengiriman pesanan 

ke cabang-cabang yang ada menjadi tepat waktu dan lancar. 
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1.2 Rumusan Masalah 

Masalah yang akan diselesaikan dalam penelitian ini adalah bagaimana 

menerapkan metode Economic Order Quantity (EOQ), Continous Review System 

dan Periodic Review Systemdalam menentukan jumlah persediaan bahan baku 

yang optimal untuk memenuhi permintaan seluruh cabangdan jadwal pemesanan 

bahan baku yang tepat. 

 

1.3 Batasan Masalah 

Berdasarkan rumusan masalah diatas, maka batasan-batasan masalah dalam 

penelitian ini adalah: 

a. Lokasi studi kasus untuk penelitian ini adalah pusat Olive Fried Chicken yang 

berlokasi di Glagahsari Yogyakarta. 

b. Persediaan yang dikelola adalah persediaan untuk 21 cabang, setiap cabang dapat 

melakukan permintaan bahan baku per hari selain hari minggu. 

c. Program bantu ini hanya menangani perencanaan pengendalian bahan baku. 

d. Produk yang akan menjadi bahan uji di dalam penelitian ini adalah bahan baku 

basah dan bahan baku kering. 

e. Besarnya service level yang digunakan adalah 99,9%. 

f. Pengelolaan persediaan tidak memperhatikan tanggal kadaluarsa bahan baku. 

g. Lead time dari hari sabtu sampai hari senin dianggap satu hari. 

h. Jumlah pesanan selalu dapat dipenuhi oleh supplier untuk semua bahan baku. 

i. Sistem tidak mengelola stok pada setiap cabang. 

 

1.4 Spesifikasi Sistem 

Spesifikasi sistem yang akan dibuat adalah sebagai berikut: 

a. Sistem yang dibuat menggunakan layanan Web Service sehingga dapat diakses 

dari aplikasi berbasis web dan program aplikasi dekstop. 

b. Setiap cabang dapat memasukan data pesanan melalui aplikasi berbasis web. 

c. Pusat Olive Fried Chicken mengolah data  melalui program aplikasi dekstop. 
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d. Sistem dapat mendeteksi bahan baku yang memerlukan pemesanan kembali. 

 

1.5 Tujuan Penelitian 

Penelitian pada kasus perencanaan persediaan bahan baku pada Olive Fried 

Chicken ini bertujuan untuk : 

a. Membangun dan menghasilkan sebuah sistem yang dapat membantu perencanaan 

pemesanan bahan baku pada Olive Fried Chicken. 

b. Meneliti apakah metode Economic Order Quantity (EOQ), Continous Review 

System dan Periodic Review Systemdapat mengoptimalkan perencanaan persediaan 

bahan baku pada Olive Fried Chicken. 

c. Sebagai salah satu syarat kelulusan untuk memperoleh gelar Sarjana Strata 1 (S1) di 

bidang Sistem Informasidari Fakultas Teknologi Informasi Universitas Kristen Duta 

Wacana. 

 

1.6 Tahapan Penelitian 

Metode penulisan yang digunakan untuk menyelesaikan tugas akhir ini 

meliputi: 

a. Mempelajari metode Economic Order Quantity (EOQ), Continous Review 

System dan Periodic Review Systemdari buku, jurnal, dan internet. 

b. Perancangan sistem dengan cara mempelajari perencanaan persediaan bahan 

baku Olive Fried Chicken dan membangun arsitektur sistem. 

c. Konsultasi dengan dosen pembimbing tugas akhir mengenai hal-hal yang 

berhubungan dengan tugas akhir. 

d. Pembangunan sistem dengan menggunakan tools Microsoft Visual Studio 2010 

dan bahasa pemrograman C#. 

e. Pengujian program menggunakan data-data perencanaan persediaan bahan 

baku pada Olive Fried Chicken. 

f. Pembuatan laporan tugas akhir sebagai hasil akhir dan bukti tertulis dari 

pelaksanaan tugas akhir. 
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1.7 Sistematika Penulisan 

Dalam melakukan penyusunan laporan tugas akhir ini, penulis akan 

memulainya dengan bab 1 yaitu pendahuluan yang memberikan gambaran umum 

tentang sistem yang dibuat. Penulis akan menguraikan tentang permasalahan yang 

menjadi latar belakang dari penelitian ini. Permasalahan yang menjadi inti dari 

penelitian ini dituliskan sebagai rumusan masalah. Luas dan jangkauan dari 

penelitian dituliskan pada batasan masalah yang digunakan untuk memperjelas 

fokus dari permasalahan. Spesifikasi sistem yang akan dibuat, kebutuhan software 

dan handware yang digunakan ketika membangun sistem diuraikan pada sub-bab 

spesifikasi sistem. Bab ini juga membahas tujuan penelitian dan sistematika 

penulisan dari penelitian ini. 

Hal-hal yang melandasi dari penelitian ini akan diuraikan penulis dalam 

bab 2 yang berisi uraian tentang teori-teori pendukung seperti Data Flow 

Diagram(DFD), metode perencanaan persediaandan konsep utama yang 

diperlukan untuk memecahkan masalah riset dalam penulisan tugas akhir 

ini.Selanjutnyabab 3 merupakan bab analisis dan perancangan sistem yang 

menjelaskan proses-proses perancangan sistem yang dibuat sesuai teori yang 

dipilih, diagram aliran data, analisis data dalam DFD, perancangan basis data 

dengan menggunakan MDL dan alur kerja sistem. 

Analisis dan rancangan sistem pada bab 3 diimplementasikan pada bab 4 

yang berisikan tentang implementasi sistem dalam bentuk program, algoritmanya, 

serta analisis dari sistem yang telah dibuat.Bab 5 merupakan bab Penutup yang 

berisikan kesimpulan dan saran untuk kemungkinan pengembangan program. 

Sebagai pelengkap laporan ini juga akan disediakan daftar pustaka yang 

mendukung pembuatan tugas akhir ini. 
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BAB 5 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1 Kesimpulan 

  Berdasarkan hasil implementasi dan analisis dari program bantu 

perencanaan persediaan bahan baku pada Olive Fried Chicken, maka dapa diambil 

kesimpulan sebagai berikut: 

a. Metode continous review system tidak menghasilkan jumlah perencanaan yang 

optimal karena tidak dapat memperhitungkan stok bahan baku pada saat proses 

perencanaan. Hal ini dibuktikan dengan stok bahan baku selalu menurun pada 

situasi terjadi kenaikan pesanan, pesanan terlambat dan pesanan stabil yang 

mengakibatkan pesanan tidak dapat terpenuhi.  

b. Perencanaan menggunakan metode period review system dapat menghasilkan 

jumlah pesanan yang optimal dan waktu pemesanan yang tepat pada situasi 

terjadi kenaikan pesanan, pesanan terlambat, penurunan pesanan dan pesanan 

stabil karena memperhitungkan stok bahan baku, lead time dan periode 

pemesaanan kembali pada saat proses perencanaan.  

c. Perhitungan rata-rata dan standar deviasi sangat penting dilakukan karena laju 

pesanan cabang setiap hari selalu berubah. 

 

5.2 Saran 

 Saran yang dapat digunakan untuk pengembangan dari program bantu ini 

sebagai berikut: 

a. Sistem ini dapat dikembangkan agar dapat menentukan metode yang tepat 

digunakan  untuk perhitungan setiap bahan baku.  

b. Pada perhitungan rata-rata dan standar deviasi data pemesanan seluruh cabang 

per tanggal kirim dapat ditampilkan dalam bentuk grafik, sehingga laju 

perubahan data pemesanan terlihat lebih jelas. 
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