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ABSTRAK

Sistem Pendukung Perencanaan Bahan Baku Produksi Roti Dengan Metode Lot
Sizing Studi Kasus: Pabrik Roti Onion

Pabrik Roti Onion merupakan pabrik yang bergerak dalam bidang pembuatan
roti. Perusahaan membutuhkan suatu perencanaan bahan baku supaya produksi dapat
berjalan sesuai dengan yang telah direncanakan sebelumnya. Perencanaan bahan baku
sangat berpengaruh terhadap jalannya produksi. Pengelolaan data bahan baku yang
tidak terstruktur dapatmenyebabkan terjadinya kekurangan stok dalam
memperhitungkan banyaknya kebutuhan yang diperlukan sehingga dapat
mengganggu proses produksi.Dalam proses produksi dibutuhkan pula suatu sistem
penjadwalan untuk dapat membantuperusahaan dalam menentukan waktu pemesanan
dan perkiraan tanggal selesai.

Dari hasil penelitian ini akan menghasilkan sebuah sistem yang dapat
merencanakan jumlah kebutuhan bahan baku sesuaijumlah pesanan dan menentukan
waktu produksi akan selesai. Dalam penelitian_ini, metode Lot Sizing membantu
proses perhitungan kebutuhan bahan baku dan juga menentukan jadwal berdasarkan
waktu pengadaan bahan bakuyang ada.

Dari hasil sistem ini adalah menentukan jumlah kebutuhan bahan baku sesuai
jumlah pesanan dan menghitung ‘lama waktu pembuatan produksi. Dengan
menggunakan metode Lot Sizing, perusahaan tidak perlu khawatir lagi dalam
mengatasi jumlah pesanan. yang. dibutuhkan dengan menentukan jumlah lot
pemesanan jumlah order suatu material. Selain itu, perusahaan dibantu dengan
perhitungan waktu secara forward untuk mengurangi resiko dalam keterlambatan
penyediaan bahan baku dan dapat memberikan informasi kepada pelanggan waktu
selesai produksi:

Kata kunci: Lot Sizing, Sistem Informasi Bahan Baku, Perencanaan
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ABSTRAK

Sistem Pendukung Perencanaan Bahan Baku Produksi Roti Dengan Metode Lot
Sizing Studi Kasus: Pabrik Roti Onion

Pabrik Roti Onion merupakan pabrik yang bergerak dalam bidang pembuatan
roti. Perusahaan membutuhkan suatu perencanaan bahan baku supaya produksi dapat
berjalan sesuai dengan yang telah direncanakan sebelumnya. Perencanaan bahan baku
sangat berpengaruh terhadap jalannya produksi. Pengelolaan data bahan baku yang
tidak terstruktur dapatmenyebabkan terjadinya kekurangan stok dalam
memperhitungkan banyaknya kebutuhan yang diperlukan sehingga dapat
mengganggu proses produksi.Dalam proses produksi dibutuhkan pula suatu sistem
penjadwalan untuk dapat membantuperusahaan dalam menentukan waktu pemesanan
dan perkiraan tanggal selesai.

Dari hasil penelitian ini akan menghasilkan sebuah sistem yang dapat
merencanakan jumlah kebutuhan bahan baku sesuaijumlah pesanan dan menentukan
waktu produksi akan selesai. Dalam penelitian_ini, metode Lot Sizing membantu
proses perhitungan kebutuhan bahan baku dan juga menentukan jadwal berdasarkan
waktu pengadaan bahan bakuyang ada.

Dari hasil sistem ini adalah menentukan jumlah kebutuhan bahan baku sesuai
jumlah pesanan dan menghitung ‘lama waktu pembuatan produksi. Dengan
menggunakan metode Lot Sizing, perusahaan tidak perlu khawatir lagi dalam
mengatasi jumlah pesanan. yang. dibutuhkan dengan menentukan jumlah lot
pemesanan jumlah order suatu material. Selain itu, perusahaan dibantu dengan
perhitungan waktu secara forward untuk mengurangi resiko dalam keterlambatan
penyediaan bahan baku dan dapat memberikan informasi kepada pelanggan waktu
selesai produksi:

Kata kunci: Lot Sizing, Sistem Informasi Bahan Baku, Perencanaan
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1  Latar Belakang Masalah

Manajemen persediaan bahan baku merupakan hal yang sangat penting dalam
suatu perusahaan yang menangani sistem produksi roti. Sistem dalam pemesanan roti
memiliki dua macam produksi, yaitu produksi rutin dan produksi order. Pembelian
bahan baku dilakukan berdasarkan produksi yang ada, selain itu dilakukan juga
pembelian bahan baku yang sering digunakan dalam proses produksi. Proses produksi
di perusahaan hanya melakukan pembelian bahan baku berdasarkan produksi yang
ada dan tidak memiliki jadwal dalam pembelian bahan baku tersebut.

Pada studi kasus yang dibahas masalah-yang sering terjadi di perusahaan
pabrik roti adalah manajemen persediaan bahan baku. Bagi perusahaan pabrik roti
yang cukup berkembang dan sudah banyak menerima pesanan roti, hal yang harus
diperhatikan adalah ketepatan waktu dalam melayani konsumen. Selain itu yang perlu
diperhatikan adalah perencanaan ketersediaan bahan baku yang ada di gudang.
Ketersediaan bahan baku di gudang harus dilakukan pemantauan supaya tidak terjadi
kehabisan persediaan, jika terjadi kehabisan persediaan maka proses produksi
pembuatan roti akan kacau dan-memperlambat proses pemesanannya.

Selain mengatasi masalah kehabisan persediaan dalam mengelola perencanaan
bahan baku dibutuhkan juga manajemen pembelian bahan baku yang tepat dalam
memilih kemampuan tiap supplier. Pembelian bahan baku yang sesuai dengan
kebutuhan akan meningkatkan pendapatan perusahaan. Hal ini juga dapat mengurangi
penumpukan bahan baku di gudang.

Pada penelitian ini, akan dibangun sebuah sistem informasi yang
menyelesaikan permasalahan dalam merencanakan bahan baku yang di produksi
dengan menerapkan metode Lot Sizing. Sistem ini akan melakukan pengelolaan data
bahan baku roti, persediaan bahan baku yang ada digudang agar tidak mengalami
kekurangan dan penumpukan waktu produksi.



1.2

Rumusan Masalah

Permasalahan yang akan dibahas dalam penelitian ini adalah penerapan

metode Lot Sizing untuk mengatasi masalah pengelolaan ketersediaan bahan baku roti

di pabrik Onion agar dapat memenuhi pesanan.

1.3

1.4

Batasan Masalah

Adapun batasan dalam pembuatan sistem yang digunakan sebagai berikut:

a.

Sistem yang dibuat menggunakan sistem berbasis desktop.

Bahasa pemrograman yang digunakan VB.Net 2010 dan Database SQL
Server 2008.

Penelitian akan dilakukan di pabrik roti Onion.

Data yang digunakan dan dikelola adalah data persediaan bahan baku dan
pemesanan di pabrik roti Onion.

Penerapan metode Lot Sizing untuk perencanaan bahan baku.

Penelitian tidak meliputi penjualan akuntansi harga pokok produksi dan
sisa penjualan.

Hasil sistem yang dibuat adalah perencanaan bahan baku roti dan jadwal
pesanan pelanggan.

Bahan baku roti dibagi menjadi 2 jenis yaitu bahan baku pokok dan bahan

baku toping.

Spesifikasi-Sistem

Spesifikasi sistem informasi ini terdiri dari 5 hal, yaitu spesifikasi program,

spesifikasi perangkat lunak, spesifikasi perangkat keras, spesifikasi kecerdasan

pembangun, spesifikasi kecerdasan pengguna berikut penjabarannya :

a.

Spesifikasi Program
1) Program mampu membantu melakukan pemesanan produksi.

2) Program mampu menerima fasilitas penambahan resep baru.
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3) Program mampu memberikan pilihan supplierberdasarkan bahan baku
dan harga.
4) Program mampu menyajikan informasi komposisi bahan baku setiap
produk.
b. Spesifikasi Perangkat Lunak
1) Bahasa Pemrograman : Microsoft VVB.net 2010
2) Database : SQL Server Management Studio 2008
3) Sistem Operasi : Windows 7 Professional
c. Spesifikasi Perangkat Keras
1) Processor : Inter Core 2 Duo
2) Memory : 2 Gigabyte
3) Harddisk : 160 Gigabyte
4) Monitor, Keyboard, Mouse, dan Printer
d. Spesifikasi Kecerdasan Pembangun
1) Kemampuan menggunakan bahasa pemrograman VB.Net dan SQL
Server
2) Mengetahui Proses bisnis produksi dan perencanaan bahan baku di
pabrik roti- Onion.
e. Spesifikasi Kecerdasan Pengguna
1) Pernah dan mengetahui sistem yang telah dibuat

2) Dapat mengoperasikan sistem operasi windows 7

Tujuan dan Manfaat Penelitian

a. Membangun dan menghasilkan sistem informasi berbasis desktop dengan
mereapkan metode Lot Sizing dalam membantu merencanakan kebutuhan
bahan baku produksi.

b. Mempermudah pengguna untuk mendapatkan informasi dukungan dalam
memilih supplier.

c. Memberikan informasi kebutuhan perencanaan bahan baku serta

memberikan informasi produksi selesai.
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Metode Penelitian

Adapun metode penelitian yang akan digunakan adalah sebagai berikut :

a.

Pengambilan Data

Tahap awal penelitian dilakukan dengan cara melakukan pengambilan
data di Pabrik roti ONION Surakarta

Analisis Data

Analisis data dilakukan dengan membuat rancangan proses, aliran data,
rancangan database dengan Model Data Language (MDL) dan penentuan

tipe data.
Studi Pustaka

Selanjutnya dilakukan pencarian informasi dan sumber yang mendukung
dalam melakukan penelitian. Dengan cara mencari informasi dari buku,
jurnal, artikel, dan website yang teruji kebenaran informasinya. Informasi
yang dicari meliputi cara menggunakan tehnik metode MRP Lot Sizing
yang baik dan informasi yang - mendukung dalam pembangunan sistem.
Konsultasi

Konsultasi dilakukan ‘dengan dosen pembimbing agar dapat membantu
penyelesaian masalah yang dihadapi dalam pembangunan sistem. Selain
untuk membantu penyelesaian masalah yang dihadapi dalam membangun
sistem, Konsultasi juga bertujuan untuk menggali dan memperoleh saran
dari dosen pembimbing agar mendapatkan hasil yang lebih baik lagi
dalam pembangunan sistemnya.

Pembangunan Sistem, Design, dan Implementasi

Pembangunan sistem diantaranya pengumpulan keseluruhan data, dan
perancangan masukan dan keluaran sistem yang menjelaskan rancangan.
Melakukan rancangan tampilan desain dari sistem yang akan dibuat.
Selanjutnya mengupload data yang ada ke dalam database, dan melakukan

pengembangan sistem dengan cara membuat sebuah sistem yang dapat



membantu pengguna untuk mengelola bahan-bahan pembuat roti di pabrik
roti agar ketersediaan bahan dapat memenuhi pesanan.

f.  Pengujian Sistem
Pengujian sistem dilakukan dengan cara melakukan uji coba hasil sistem
yang sudah selesai dibangun. Uji coba akan dilakukan penyusun di
lapangan dengan mengunakan sistem informasi dan mengikuti hasil dari
informasi yang ditampilkan dalam sistem tersebut. Uji coba ini akan
menghasilkan data seberapa akurat dan tepatnya aplikasi dalam membantu
pengguna untuk mengatasimasalah pengelolaan ketersediaan bahan baku
roti di pabrik Onion agar memenuhi pesanan. Apabila dalam uji coba
didapati bahwa sistem masih belum akurat dan belum berjalan sesuai
harapan, maka pengguna akan memperbaiki kesalahan yang ada, dan
mengujinya lagi sampai sistem'siap.

g. Pembuatan Laporan

Pembuatan laporan merupakan bukti tertulis dari pembuatan tugas akhir.

1.7  Sistematika Penulisan

Sistematika penulisan laporan tugas akhir terdiri dari 5 bab. Bab 1 merupakan
pendahuluan-yang berisi latar belakang masalah, rumusan masalah, batasan masalah,
spesifikasi sistem, tujuan dan manfaat penelitian. Bab 2 merupakan tinjauan pustaka
yang berisi tentang penelitian sebuah kasus yang terkait dan landasan teori yang
berisi uraian konsep dan teori yang digunakan dalam tugas akhir. Bab 3 merupakan
analisis dan perancangan sistem yang memuat alur kerja sistem, serta rancangan
masukan dan keluarannya.

Bab 4 merupakan penerapan dan analisis sistem.Dalam bab ini akan
dijelaskan tentang implementasi program berdasarkan perancangan Yyang
telahdilakukan di bab sebelumnya. Bab 5 merupakan penutup yang memuat

kesimpulan dan saran untuk pengembangan tugas akhir di masa mendatang.



BAB 5
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

Dari hasil uji percobaan dan penelitian yang telah dilakukan maka dapat

disimpulkan bahwa :

a. Pembuatan sistem dengan mengimplementasikan metode Lot Sizing dapat
mengatasi masalah pengelolaan jumlah kebutuhan bahan baku sesuai jumlah
pemesanan dan mengatur durasi pembuatan produksi sesuai waktu pengadaan.

b. Program yang telah dibangun mampu memberikan_informasi jadwal produksi
meliputi waktu pemesanan, jadwal tersedianya bahan baku dan yang penting
adalah mengetahui waktu selesai pembuatan, sehingga dapat memberikan
informasi kepada pelanggan kapan roti harus diambil dan dapat mengurangi
adanya resiko menentukan jumlah kebutuhan bahan baku agar tidak

mengalami kekurangan pada setiap produksi.

5.2 Saran

Dalam penerapan sistem informasi produksi sebaiknya dalam hal penjadwalan
dapat dikembangkan dengan menggunakan sistem perhitungan mundur agar dapat

memenuhi pesanan sesuai permintaan pelanggan.
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